
ROTE EMMALIE 

Incrocio: Emma x ? 

Rappresentante: Ellenberg 

 

 

 

 

 

Maturazione Ciclo medio 

Dormienza   Alquanto breve 

Sviluppo del cespo Moderato 

Colore della buccia Rossa 

Colore della pasta Rossa 

Forma del tubero Lungovale 

Grossezza del tubero Media 

Produzione Mediocre 

Contenuto in sostanza secca Medio 

Tipo di cottura Alquanto resistente alla cottura (B) 

Adatta Consumo fresco, Gnocchi 

Resistenza a peronospora sul cespo Mediamente sensibile 

Resistenza a peronospora sul tubero Mediamente sensibile 

Cancro (fisio1)  - 

Resistenza a nematode della patata Ro1  - 

Resistenza a nematode della patata Pa 2/3  - 

Scabbia comune  - 

Resistenza maculatura blu interna  - 
 

 

 

ROTE EMMALIE: Varietà a pasta colorata, creata negli anni duemila da un appassionato selezionatore tedesco della 

Germania settentrionale. Indicata prevalentemente come prodotto di nicchia per uso hobbistico/non professionale, si presta 

in cucina per la creazione di piatti alquanto attrattivi, soprattutto per quanto riguarda la realizzazione di gnocchi colorati. 

Si consiglia di cucinare i tuberi con la buccia intera, così da far rimanere intatto il colore rosso dopo la cottura. Nonostante 

una certa tolleranza contro la peronospora, è consigliabile eseguire un piano di lotta contro tale malattia. Gli antociani 

contenuti all’interno della polpa rossa possiedono delle proprietà antiradicali e antiossidanti, utili contro i processi di 

invecchiamento, infiammazioni e modificazioni cancerogene. Si conosce ancora poco per quanto riguarda il grado di 

tolleranza verso le principali malattie e parassiti della patata.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Le dichiarazioni riportate provengono dai campi sperimentali della rispettiva ditta sementiera. Dato che si tratta di un prodotto naturale, non possiamo 
assumerci nessuna responsabilità in caso di variazione. 


