
Le dichiarazioni riportate provengono dai campi sperimentali della rispettiva ditta sementiera. Dato che si tratta di un prodotto naturale, non possiamo 
assumerci nessuna responsabilità in caso di variazione. 

 

ROMANTICA 

Rappresentante: Danespo   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maturazione    Media 

Colore della buccia   Rossa (liscia) 

Colore della pasta   Gialla 

Forma del tubero   Ovale allungato 

Dimensione dei tuberi   Grandi 

Contenuto di sostanza   Medio 19% 

Tipologia culinaria Consumo fresco fritto casalingo. 

Tipo B 

Dormienza  Lunga 

Scabbia Comune Ottima resistenza 

Peronospora sul cespo   Moderatamente resistente 

Peronospora sui tuberi   Moderatamente resistente 

Resistenza a nematode   Ro1 
 

 
 

Romantica: Romantica è una nuova varietà da consumo a buccia rossa, che fornisce grandi tuberi lungo ovali con una 

buccia liscia a doppio strato e una buona resa. La varietà ha un contenuto medio di sostanza secca, a seconda delle 

condizioni e dell'area geografica. I principali mercati di produzione sono l'Europa meridionale ed orientale e l'Africa 

settentrionale, dove Romantica è adatta alla produzione di patate da consumo fresco grazie alle buone qualità culinarie è 

adatta anche alla preparazione di fritto casalingo. 

Consigli per la coltivazione: 

Romantica ha bisogno di tempo per adattarsi alla temperatura esterna, quindi non dovrebbe essere piantata direttamente 

dal magazzino ma solo dopo che si è ambientata con la temperatura esterna. 

Romantica ha una dormienza lunga ed un’emergenza lenta, per questo motivo un shock termico prima della semina 

primaverile potrebbe essere una buona soluzione per attivarla più velocemente. 

 Piantate sempre con il bel tempo e in buone condizioni del terreno. La temperatura del terreno deve essere di almeno 

10ºC. A seconda delle dimensioni delle patate da semina, devono essere piantate a 10-16 cm di profondità - i tuberi più 

grandi devono andare più in profondità. 

Concimare una sola volta, preferibilmente al momento della semina. Inoltre, assicuratevi che il livello di potassio nel 

terreno sia sufficientemente alto per evitare la decolorazione dopo la cottura, ma anche per migliorare la conservabilità. 

 


