
BONNATA  
 

Incrocio: Bernadette x RZ-95-6643 

Rappresentante: Stet Holland 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Maturazione Semiprecoce 

Dormienza Lunga 

Sviluppo del cespo Buono 

Colore della buccia Giallo chiaro 

Colore della pasta Giallo chiaro 

Forma del tubero Ovale 

Profondità degli occhi Alquanto superficiali 

Grossezza del tubero Mediamente grande 

Produzione Elevata 

Contenuto di sostanza secca Buona 

Tipo di cottura 
Da alquanto resistente alla cottura a 
farinosa  (BC) 

Adatta Consumo fresco, Fritto casalingo 

Resistenza a virus Yn - 

Resistenza a peronospora sul cespo Alquanto tollerante 

Resistenza a peronospora sui tuberi Mediamente tollerante 
  

Cancro (fysio 1) Resistente 

Resistenza a nematode della patata Ro1 Suscettibile 

Scabbia comune Mediamente sensibile 

Resistenza maculatura blu interna Mediamente sensibile 
 
 

 
BONNATA: Varietà di origine olandese, di recente introduzione nel mercato europeo, indicata per essere lavata oppure 

confezionata. Inoltre, grazie al suo buon contenuto in amido, si presta bene per il fritto casalingo (home fries). Produce 

numerosi tuberi per pianta, favorendo così una pezzatura non troppo grossa. Adottare un piano di concimazione in base 

alle analisi del terreno. Eseguire i criteri standard per quanto riguarda i tre macroelementi, ossia azoto, fosforo e 

potassio. Mostra una certa sensibilità verso l’erbicida Metribuzin, ridurre la dose nei trattamenti di post emergenza. 

Nonostante possiede una certa tolleranza nei confronti della peronospora, eseguire comunque un piano di lotta 

preventivo contro la malattia. Mostra una certa sensibilità verso i danni meccanici, si consiglia di raccogliere i tuberi a 

maturazione completa della buccia e ridurre l’altezza di caduta. Si adatta principalmente in zone di pianura e 

leggermente collinari.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le dichiarazioni riportate provengono dai campi sperimentali della rispettiva ditta sementiera. Dato che si tratta di un prodotto naturale, non 
possiamo assumerci nessuna responsabilità in caso di variazione. 


